Pallone di Fichi mit Taleqggio

dg: ssqg, wundervoll!

Dies ist ein ganz grosser Klassiker Kalabriens.
Im Feigenblatt gebackene, kleine Dottato-Feigen.
Aufhoren zu essen? Nahezu unmaoglich!

1 Pallone di Fichi, von Garritano 1908
Taleggio

Knusperfrisches Landbrot

Oder Dorrfrichtebrot von John Baker, Zirich

Man bricht den ,,Feigenball” mit leichtem Druck entzwei und
entnimmt mit Gabel und Léffel die einzelnen, leicht klebrigen,
aromareichen und dunklen Feigen.

Die einzelnen Feigen zusammen mit kleinen Tranchen vom
bestméglichen Taleggio auf einem Teller anrichten und dazu ein
knusperfrisches, rustikales Brétchen servieren.

Lassen Sie das Gericht von einem vorziglichen Dolcetto oder
Barbera d'Asti begleiten.



