Sauerrahm kalt
dg: sg

Beide kalten Saucen zu Terrinen und Salm pochiert als Schaustlick
reichen.

200 g Creme fraiche
halbe Lime (11 g), Saft
Zeste von1Lime (3 g)
5 g Salz

Weisser Pfeffer

Alles untermischen und kihl stellen.

Variante
Anstelle Lime, gleiche Menge Yuzu verwenden.

Vanillesauce kalt
dg: sg

2 dl Vollrahm

1 Vanilleschote Bora
100 g Butterwirfel
3 g Salz

Vanilleschote auskratzen.
Rahm mit Vanillesamen auf die Halfte einkochen.
Mit Butterwdirfel aufmontieren und mit wenig Salz abschmecken.
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